
Propositions d’automne
Servies dès 12h30 du mardi soir à samedi midi 
Served from 12.30 pm from Tuesday evening to Saturday lunchtime 
 
 
 
Salade de saison doucette œuf & lardons                                                                                                                    18 
Doucette, rampons ou mâche c’est selon…, croûtons 
Seasonal salad Lamb’s lettuce, egg, bacon & croutons  
                             s mélangée dans sa sauce / blended in its sauce 

 
 
Feuilleté aux champignons poêlés ail et échalote, sauce légèrement crémée                                                                       21 
Pan-fried mushrooms, puff pastry, lightly creamy sauce 
 
 
 
 
Ravioloni de cerf & champignons de saison poêlés, légèrement crémé                                 Dégustation                        21 
Venison ravioloni with lightly creamed seasonal mushrooms                                                                  Gastronome                       33 
 
 
Médaillons de chevreuil                                                                                                                                                   48 
Sauce Grand Veneur aux baies de genièvre & airelle, servis avec spätzlis & garniture de chasse 
Venison medallions, Grand Veneur sauce with Juniper berries and cranberries 
Served with Spätzlis, red cabbage, caramelised chestnuts, grapes and pumpkin-apple chutney 
 

Pizza Tartufata                                                                                                                                                                   31 
Mozzarella, crème de truffe, tomates cherry, rucola, copeaux de Grana Padano, jambon cru 
Mozzarella, truffle cream, cherry tomatoes, rocket, Grana Padano shavings, cured ham 
 
 
 
 
Cheesecake framboise                                                                                                                                                    12 
Raspberry cheesecake 
 
Sorbet aux pruneaux arrosé à la Vieille Prune                                                                                                          11 
Prune sorbet with Vieille Prune 
 
Sorbet citron vert arrosé à l’eau-de-vie de coings du Valais                                                                                   11 
Lime sorbet with Valais quince brandy 
 
 
 
 
Suggestions de vin                                                                                                       Verre                    Bout. 

 
Humagne Rouge                                                                                                             8                   59              32 
Cave Le Banneret, J.C & C. Maye, Chamoson                                                                                                                                  
 
Rouge de Chasse Domaine Cornulus, Savièse                                                                    7.50                   55              24 
Assemblage Gamaret, Galotta, Merlot, Syrah

Nos plats sont accompagnés d’une salade de bienvenue / Welcome salad included with your main meal 
 

        Sans gluten / Gluten free                  Sans lactose / Lactose free
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Crus au verre

 La cave à bières - Beers  
Bouteilles - Bottles 

 
CH Blonde La Valaisanne Bière de Cave 5,4 % 8 5 

non filtrée 

SCO Blonde BrewDog Punk IPA 5,4 % 8 5 

CH Blonde Eichhof Sans alcool 6 4 

CH Blanche La Valaisanne White IPA 6 % 8 5 

 
Pression - Draft 

 
CH Blonde La Valaisanne Lager 5,2 % 20 cl 4 

30 cl 5 
50 cl 8

Origine Nom Verre Bout. 

Crus au verre - Wines by the glass 

CH Fendant Ville de Sierre 5.50 41 18 
Cave Fernand Cina, Salquenen 

CH Petite Arvine 7.50 56 28 
Cave Le Banneret, J.C & C. Maye, Chamoson 

CH Dôle Blanche 6 42 21 
Cave Le Banneret, J.C & C. Maye, Chamoson 

 

CH Mazarine Assemblage de cépages nobles 7 49 22 
Cave Ardévaz, Famille Boven, Chamoson 

CH Pinot Noir Rhôneblut 7 53 27 
Cave Albert Mathier, Salquenen 

CH Rouge de Chasse Domaine Cornulus, Savièse 7.50 55 24 
Assemblage Gamaret, Galotta, Merlot, Syrah 

CH Humagne Rouge 8 59 32 
Cave Le Banneret, J.C & C. Maye, Chamoson 

Premium Cocktails 

CH Verbier Gin & Tonic 17 
Local botanicals and pure alpine water 
Parfumé à partir de plantes naturelles locales 
et d’eau de source alpine pure 

I Le Negroni 17 
Gin, Martini rouge, Campari 

I Campari Spritz 13 
Prosecco, Campari, soda 

I Al Capone Spritz 10 
Prosecco, sirop de cassis, soda, romarin
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Nos ballons 

CH Fendant, Rosé, Gamay 3.80


